SALTIMBOCCA ALLA ROMANA

Ingredienti per 4 persone:

 4 fette di petto di tacchino, 100gr di prosciutto crudo, 4 foglie di salvia, 50gr di burro, mezzo bicchiere di vino bianco secco, farina, sale e pepe.

Preparazione:

Assottigliare con un batticarne le fettine di tacchino. Disporre sopra ogni fettina una fetta di prosciutto e una fogliolina di salvia. Fissate il tutto con gli stecchini. Infarinare; mettere poi a cuocere le fettine steccate quando il burro si è sciolto in padella.

Lasciare rosolare per un po' aggiungendo il sale e il pepe, aggiungere il vino, lasciandolo evaporare.

I saltimbocca alla romana vanno serviti caldi. 

