SALSICCIA  AL FORNO  CON  PATATINE

Ingredienti  per sei persone :

Un chilo di salsiccia fresca tipo luganega

un chilo di patate piccole

mezzo chilo di funghi porcini 

rosmarino,sale.

Preparazione:

Prendete la salsiccia e senza tagliarla mettetela a spirale in una pirofila. Sbucciate le patate, poi disponetele intere al centro della salsiccia. Unite i funghi puliti e tagliuzzati. 

Ricoprite con acqua, unite alcuni rametti di rosmarino, salate e infornate a 180°C per 30 minuti. Durante la cottura, punzecchiate la salsiccia in modo che le patate si insaporiscano.

