PETTI    DI   POLLO   GRATINATI

Preparazione:

Private dell'ossicino centrale i petti di pollo, tagliateli a metà e sistemateli in una piccola teglia unta. 

Coprite i petti di pollo con 300 gr di pomodori freschi spezzettati, 2 cucchiai di parmigiano grattugiato, un pizzico di origano, un poco di prezzemolo tritato, un velo di pangrattato, sale e un filo d'olio.

Passate 30 minuti in forno a gratinare.

