FONDUTA   ALLA   VALDOSTANA

Dosi: per 4 persone

Ingredienti: 

400 gr di fontina a pezzetti,40 gr di burro,4 tuorli,1/4 di latte,sale.

Versare il latte in un tegame,aggiungere la fontina,salare e far cuocere a bagnomaria, mescolando continuamente con una frusta,fino ad ottenere un composto denso ed omogeneo. Quando tutta la fontina si sarà sciolta,completare la fonduta con i tuorli d'uovo diluiti in poco latte caldo,e con il burro ammorbidito.

Mescolare fino a rendere la preparazione liscia e cremosa. Disporre il recipiente sull'apposito fornelletto a spirito e presentare in tavola.

Servire con crostini di pane caldi.

