FESA   DI   VITELLO   AL   LIMONE

Dosi per 4 persone

Tempo di esecuzione: 20 minuti, più il tempo necessario per far marinare  la carne.

Ingredienti: 600 gr di fesa di vitello tagliata a fettine, 3 limoni, 1 rametto di rosmarino, 1 spicchio d' aglio, olio, sale, pepe.

Esecuzione: 

salare e pepare le fettine di carne, cospargere con poco olio e un po' di succo di limone e lasciarle riposare per una mezz' ora. Sgocciolare l' olio della marinata in una padella, unire l' aglio tritato e il rosmarino e farvi rosolare la carne. Servire la carne con fettine di limone.

