CASTAGNACCIO

Ingredienti:

400gr di farina di castagne

50 gr di pinoli

6 noci sgusciate

1 rametto di rosmarino

3 cucchiai di olio d'oliva

2 pizzichi di sale

6 dl di acqua

olio per la teglia

Setacciare la farina in una terrina. Versare l'acqua poco alla volta, mescolando con la frusta per sciogliere i grumi della farina.

Aggiungere il sale, metà dell'olio ed eventualmente ancora qualche cucchiaio di acqua: si dovrà ottenere una pastella leggermente fluida.

Ungere una teglia con olio di oliva extra-vergine con bordi alti almeno 2 cm e mezzo. Versare la pastella di castagne nella teglia.

Spargervi sopra i pinoli, le noci tritate, gli aghi di rosmarino e aggiungere l'olio rimasto.

Portare il forno a una temperatura di 180°C per 10 minuti. Infornare il castagnaccio e cuocerlo per circa 40 minuti.

